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Limetten-Limonade 3,90 5 03l 05l
Limetten-Guaven-Limonade 3,90 . =
Limetten-Zitronengras-Limonade 3,90 p“o X“A Feldschlé3chen Pils 2,90 4,50
Limetten-Marajuca-Limonade 3,90 —V/IET STREET FOOD—— Radler 2,70 4,00
Pfirsich-Limonade 4,00 Diesel 2,70 4,00
Pils alkoholfrei FlI. 2,70 4,00
Saigon Bier FI. 3,60
Singha Bier Fl. 3,60
Tsingtao Bier Fl. 3,60
. ' Tiger Bier Fl. 3,60
Mango-Kokos 2 4,50 02l 0¢l ’E& :
Avocado ? : 4.50
Matcha 2 y 4,50 Kokos mit Fruchtfleisch 2,50 4,20 Grlintee / Jasmintee 3,50
Litschi Saft 2,50 4,20 Frische Limetten-Ingwer Tee 3,90
Guavensaft 2,50 Fe 0T, Frische Limetten-Zitronengras Tee 3,90
Apfelsaft _ 2,50 4,20 Frische Pferfferminz-Rosen Tee 4,50 :
Mango Nektar 2,50 4,20 Rote Dattel-Birnen Tee 4,50 ]
Maracuja Nektar 2,50 4,20 Bliitentee 4.50 - 0,3
Orangensaft 2,50 4,20 Orange-Zimt Tee 450 Saigon Mule 5.90
Kokos-Ananas-Saft 2,50 4,20 Zitronengras Mojito 5.90
Exotischer Fruchtcocktail 5,90
Saftschorle 2,20 4,00
Coca Cola "%° 2,90 W ,
Coca. Cola Light ”8° 2,90 \ eeene .
Fanta 2%, 2,90 Ca Phé Trung Nguyen 2° - 3,50
Sl 3 2 Espresso ° einfach/doppelt 2,30/ 3,00
: : ' HeiRe Schokolade 3,60 W -
o2l nel HeiRe Schokolade mit Sahne 2 3,80 e : 5 T
. Scheurebe (halbtrocken) ° 4,50 14,00
Lichtenauer still 2,00 3,50 WeiRburgunder (trocken) ® 4,80 14,50
Lichtenauer medium 2,00 3,50 : Chardonnay (trocken) 6 4’80 14’50
: WeiRweinschorle ¢ 4,00 :
Lichtenauer 0,75l : 5,80
Merlot Rosé ¢ = 4,70 14,50
Ginger Ale "8 2,20 3,80
Bitfer Lemon %2 2,20 3,80 | &,\b
Tonic /8 ' 2,20 3,80 . “
‘ s SRR Shiraz Cabernet ¢ 4,90 /1450
2. Milch 7. Konservierungsstoff Catanua Castillo de Salislico ¢ 4,90 14,50
3. Weizen 8. Farbstoff
4. Sesam 9. Koffeinhaltig

5. Schalenfruch



# 1 Sommerrollen °
Im Reispapier gerollt mit Reisnudeln, Avocado, Salat,
asiatischen Krautern und Limetten-Fisch-Sauce

mit Tofu 4,00
mit Schweinefleisch/ Huhnerfleisch 4,20
mit Garnelen _ 4,50

# 2 Friihlingsrollen ’

Gebackene Teigrollen gefiillt mit Glasnudeln,
Gemdlise, wahlweise mit Fischsauce oder
siiB-saurer Sauce 8

mit Schweinefleisch 4,20
mit Garnelen : 5,90
vegetarisch ’ 4,00

# 3 Ha Cao Hap

Gedédmpfte Reisteigtaschen mit Fiillung

mit Garnelenfllung 3° I =00
mit Gemusefullung 4,20
# 4 Bo cubn la 16t 4,90

Mit Betelbléttern umwickelte Rindfleischréllchen

# 5 Asiatisch marinierte SpieRe

mit Hiihnerfleisch & 4,50
mit Schweinefleisch 4,50
mit Garnelen ‘ 4,90
# 6 Edamame 4,50

- Gedampfte japanische Sojabohnen mit Meersalz

# 7 Wakame *#7° _ 4,50
Seetang-Salat mit Sesam

# 8 Avocado-Salat *
Frischer Salat mit Avocado, Sonnenblumenkernen,
Klirbiskernen mit einem Sesamdressing

mit Tofu 4,50
mit Huhnerfleisch : 4,90
mit Garnelen : 5,50
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# 9 Mango-Salat
Frischer Salat mit Mango, Gurke, Nissen und
asiatischen Krdutern mit einem pikanten Dressing 38

mit Tofu 4,20
mit Huhnerfleisch . 4,50
mit Garnelen 4,90
# 10 Vegane Supbe ¢ 4,00

Gemdtisesuppe mit Tofu, Enokipilzen und Babymais

# 11 Sap ga hat sen 4,50
Hiihnersuppe mit Lotuskernen, Babymais und asia-
tischen Pilzen

# 12 SuBsaure Zitronengras-Suppe
Mit Ananas, Tomaten, Champignons

mit Tofu 4,20
mit Huhnerfleisch 4,40
mit Garnelen 4.80
# 13 Meeresfriichte-Suppe 4,90

mit Ananas, Zitronengras und Chili

# 14 Mi Wantan (groRe Suppe) 3 9,50
Vietnamesische Ramennudeln mit Teigtaschen
(gefillt mit Hackfleisch, Garnelen), Sesamdél,
Réstzwiebeln und Xa-Xiu-Fleisch
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# 15 Ph&-Suppe
Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit
Sojakeimlingen und asiatischen Krédutern

mit Tofu 7,90
mit Huhnerfleisch 8,90
mit Rindfleisch 9,50

# 16 Bun trén °
Lauwarme Reisnudeln mit Salat, Erdnlissen, Krdutern
und Réstzwiebeln

mit Schweinefleischspiel’en 9,00
mit Rindfleischrolichen 9,90
mit Frahlingsrollen 9,00

mit veg. Fruhlingsrollen 8,50

# 17 Mién tron °

Lauwarme Maniok-Glasnudeln mit frischen Karotten,

Gurken, Sojakeimlingen, Zwiebeln, Erdniissen, asia-

tischen Kréutern und einer Omlettscheibe, mit Dress-
ing nach Art des Hauses

mit Tofu 8,50
mit Huhnerfleisch 9,00
mit Rindfleisch 9,50 -
mit Garnelen 10,50
mit Entenfleisch 3 10,50

# 18 Com dudng phd
Gebratenes Saisongemiise mit Ingwer in Teriayaki-
sauce nach vietnamesischer Art, dazu Reis

mit Tofu : 8,00
mit knusprige Hahnchenschenkel 9,50
mit Garnelen 10,50

mit knusprige Ente 3 10,50

# 19 Com S6t Lac
Cremiger Erdnuss-Kokos-Sauce mit Saisongemdlise,
dazu Duftreis oder Reisnudeln

mit Tofu (Vegan) 8,90
mit knusprige Hahnchenschenkel 9,90
mit knusprige Ente 3 10,50

# 20 Reis Bowl #°
Frische gedémpfter Klebreis mit Pfllicksalat,
Gurke, Erbsen, Edame, Mdhren, Kiirbniskerne,

Sonnenblumenkerne
mit Tofu 8,90
mit knusprige Hahnchenschenkel 9,90
mit knusprige Ente 3 11,50
mit Xa-Xiu-Fleisch 9,50

# 21 Xao Sa Ot ° (HeiRe Platte)

Gebratene Saisongemiise mit Zitronengras,
Chili, dazu Duftreis

mit Tofu 8,90
mit Huhnerfleisch 9,50
mit Rindfleisch 10,00
mit knusprige Ente 3 12,50

# 22 Vital gebratener Reis
Gebratener Reis mit Mais, Erbsen, Sonnenblumenk-
ernen und Kiirbiskernen

mit Tofu 8,50

mit knusprige Hahnchenschenkel 9,50

mit Garnelen 10,50

mit knusprige Ente 3 10,50
# 23 Finger Food Platte fiir 2

mit Fleisch 25,00

vegetarisch 23,00
# 24 Feuertopf fur 2

mit Fleisch 32,00

vegetarisch i 27,00

Sesamballchen 5 Stk. 3,50
mit Eis 4,50
Mochi Reiskuchen 350
mit Eis : : 4,50
Gebackene Banane mit Eis 4,50



